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(HocoMobicx®

ORO CERTIFICATO

II' cioccolato di Modica, primo IGP (Indicazione Geografica Protetta) europeo,
impregna d'oro certificato il volto della citta, iradiando i segreti e i gesti di un singolare
processo di lavorazione.

| profondo legame tra prodotto e territorio dota la citta tutta del gratificante e meritato
riconoscimento, aureo allegato delle granulose barrette d’ inconfondibile gustosita.
Modica, antica capitale delfomonima Contea, dove sin dal Settecento operavano
“cicolateri”, festeggia la sua secolare tradizione cioccolatiera con ChocoModlica, evento
che ogni anno accoglie numerosissimi Visitatori  viaggiatori per riannodare i fili dei
suoi “giacimenti dolciari”, grazie ai maestri cioccolatieri, che ancora 0ggi amalgamano
delizie del palato e splendore sensoriale.

Nella storia del cioccolato sapori e culture collegano paesi lontani e connotano il

fascinoso valore identificativo del territorio di Modica, arricchito dalloro certificato che
spinge a vivere emozioni e a condividere lo sfolgorio del piacere.
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Nato il 25settembre del 1991a Ragusa
Lorenzo ha studiato presso il
Conservatorio G. Nicolini di Piacenza e
successivamente alla Scala Di Milano ed
@ gia un cantante piuttosto famoso che si
@ persino esibito all'estero. Nel 2011 ha
cantato al Consolato Generale d’Italia di
Istanbul in occasione del 150°
anniversatio della Festa della Repubblica
Italiana e a Johanneshurg presso lo State
Theatre on Nelson Mandela Square.
L’anno successivo, si e esibito a
“Philadelphia all'hangar. AgustaWestland,
sempre per i festeggiamenti della
Repubblica Italiana. Lasua prima
apparizione televisiva é stata nel
programma "lo Canto 3" condotte da
Gerry Scotti. Nel settembre 2016, infine,
ha pubblicato il suo primo disco, "La Mia
Terra" su etichetta Le Officine Sonore.
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f an| capolinea
dalle seguenti localita AL NAVETTE
per la citta di Modica FALCONE BORSELLINO o .

e viceversa: (POLO SAN FRANCESCO)

BIBLIOTECA COMUNALE |
QUASIM

@ Dolceria Scivoletto

@ Cimitero

@ Frigintini (17.00 e 20.00)
@ S. Maria del Gesu

@ SS. 115 Conad Treppiedi

Il servizio di bus navetta
sara espletato in modo
continuativo nei giorni
ed orari sotto indicati

VENERDI 7
dalle 16.00 alle 02.00
ultima corsa da Modica

SABATO 8
dalle 10.00 alle 02.00
ultima corsa da Modica

DOMENICA 9

dalle 10.00 alle 01.00
ultima corsa da Modica
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CHocoMobicx®

6/9 DICEMBRE 2018

000 b [25]
[2) . «DUOMO
SAN GIORGIO
TEATRO
GARIBALDI
. PALAZZO
DEGLI STUDI O%A 2
TS MARIA Frigintini
DI BETLEM
CASA QUASIMODO » ° A
.
ouoMo @
S. PIETRO . o VIA MARCHESA
PALAZZO DELLA CULTURA TEDESCHI
MUSEO DEL CIOCCOLATO * %
) VIA GRIMALDI
© SOCIETA OPERAIA . \ L A RD
CIUCCULATARU
@ PALAZZO GRIMALDI .
. « PALAZZO S, DOMENICO @)
(ATRIO COMUNALE)
. «PIAZZAMUNICIPIO @
PORTALE
DELEVA ® Y EX CONVENTO
* DEL CARMINE
CORSO
VIAVITTORIO o UMBERTO| * O o
VENETO O e . «PIAZZA MATTEOTTI (D)
* AUDITORIUM P. FLORIDIA @)
O ° « PIAZZA
CORRADO (B
RIZZONE
° OWO
" CAPOLINEA™
NAVETTE . *VIANAZIONALE @)
® PIAZZA
& INNOCENZO
PLUCHINO
« VIALE MEDAGLIE D'ORO €B)
o o 4 Dolceria
Scivoletto

© LU0GOEVENTO  chocomodicaofficial.it



DAL 1964

PELUSO

! BuoNj py I\

Tl cioccolato & modicano

SiaaBIcr
(O
Ceer

L'intenso profumo del pregiato cioccolato di Modica sprigiona tutta la bonta di
una ricetta antica, con forti radici nella tradizione della contea modicana.
Singolare é la sua lavorazione cosiddetta “a freddo’, che non contempla la fase di
“concaggio”; consente solo al burro di cacao di raggiungere il punto di fusione e non
allo zucchero, i cui cristalli conferiscono al cioccolato la sua tipica granulosita.

Artigiana Biscotti snc - C.le Trecasucce, 41 - 97015 Modica (RG)
Tel. +39 0932/903600 - Fax +39 0932/453147 - www.artigianabiscotti.it - www.dolcipeluso.it



SALUTI

lgnazio Abbate
Sindaco di Modica

L'edizione 2018 di ChocoModica sara, con ogni probabilita, la pit importante nella orma ultradecennale
storia della nostra dolce kermesse. Essa cade infatti solo poche settimane dopo I'ottenimento del
marchio europeo IGP che consegna il nostro cioccolato al ristretto gruppo di eccellenze alimentari
mondiali. E addirittura esso & I'unico cioccolato al Mondo a poter fregiarsi di questo marchio.
Recentemente, ospite a Torino di una conferenza dedicata al mondo cioccolatiero, la barretta IGP &
stata I'assoluta protagonista ed il suo percorso & diventato giurisprudenza in materia per tutti i
produttori ed i consorzi che sono sparsi in tutta Italia. Per celebrare degnamente il riconoscimento
I'organizzazione ha pensato ad una edizione particolarmente ricca di eventi, sia culturari che di
intrattenimento che, ci auguriamo, possano conquistare le decine di migliaia di visitatori che come ogni
anno prenderanno d'assalto il nostro centro storico.

Buon ChocoModica a tutti!

Pietro Agen
Presidente CCIAA SUDEST

La Camera di Commercio dei territori di Catania, Ragusa e Siracusa, dopo la positiva esperienza dello
scorso anno, ha deliberato, accogliendo la richiesta, la partecipazione a CHOCOMODICA 2018,
patrocinando I'evento e confermando il proprio ruolo di co-organizzatore del complesso e collaudato
modello organizzativo, guidato dal Consorzio di Tutela del cioccolato di Modica.

La recente iscrizione del cioccolato di Modica nel registro delle Indicazioni Geografiche Protette sara al
centro delle iniziative in programma e I’Ente Camerale mettera a disposizione tutte le proprie
competenze per assicurare al Cioccolato di Modica una adeguata attivita di supporto in termini di
comunicazione e promozione.

Tale riconoscimento, che assicurera certamente al distretto produttivo di Modica un ulteriore sviluppo
economico considerevole, influenzera positivamente il comparto turistico dell’intero territorio del Sud
Est della Sicilia, sempre pill meta di turisti, attratti sia dall’immenso patrimonio monumentale iscritto
nella Lista Mondiale del Patrimonio Unesco, che dall’offerta enogastronomica di eccellenza fra cui spicca
il cioccolato di Modica, primo cioccolato in Europa IGP. Oro certificato.



GIOVEDI 6 DICEMBRE

10.00 Palazzo San Domenico @) 18.00 Societa Operaia Mutuo Soccorso @

11 Sindaco consegna ai bambini le chiavi CHOCOMOBOOK coordina Marco Sammito

di cioccolato della Citta Cucina Siciliana, Ricette, sapori, sagre
Vincenzo Jannuzzi

IL PINOCCHIO DI MODICA in cartone riciclato segue degustazione Vini, Grappe, Cioccolato

opera dell’artista Edoardo Malagigi LA TALPA - SOTTO SAN PIETRO - ORMA

Accademia delle belle Arti di Firenze.

Progetto didattico e racconti di Jonida Xherri 19.00 Biblioteca Comunale Quasimodo €

In collaborazione con [ RAVTAMVNGEANILY  CHOCOMOBOOK coordina Marco Sammito
Performance di Face Painting con Elizaveta e Sergei, 10 HO PAURA Silvio Perrella

Giorni 6/7 gratuito 8/9 ticket € 4,00. MONDADORI MODICA - ORMA

10.30 Palazzo della Cultura @ 21.00 Cineteca Modicana @

CHOCOCHIC: IncartiAMO il cioccolato di Modica IGP 1V CINECIOK

Presentazione progetto a cura di Concorso Internazionale di Cortometraggi

AGENZIA FAMOSO E ANTICA DOLCERIA RIZZA Presentazione opere in gara
OFFICINA KREATIVA - CINETECA MODICANA

11.00 Ex Convento del Carmine @ CINECLUB 262 - CORALLO

AREACHOCOSYSTEM Visita dei bambini alla
Fabbrica del Cioccolato di Modica

Direttore Fausto Ercolani - Maestro Concetto Cicero
AREA SYSTEM - CALLEBAUT- ITALIA ZUCCHERI
CIEFFE - AG DISTRIBUZIONE

VENERDI 7 DICEMBRE

10.30 Piazza Matteotti 10.30 | 22.00 Ex Convento del Carmine @
INAUGURAZIONE CHOCOMODICA 2018 AREACHOCOSYSTEM

Nello Musumeci - Presidente della Regione La Fabbrica del Cioccolato di Modica

Piero Agen - Presidente CCIAA CTRG SR Direttore Fausto Ercolani

Filippina Cocuzza - Prefetfo di Ragusa Maestro pasticciere Concetto Cicero

iy Bnders sesore Rgomle OIS 11205010 BOMBARDAMENTO - Lattoniere
Salvo Peluso - Presidente CTCM AREA SYSTEM - CALLEBAUT- ITALIA ZUCCHERI
Nino Scivoletto - Direttore Generale CTCM CIEFFE - AG DISTRIBUZIONE

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO Y PARTNER TECNICO



VENERDI 7 DICEMBRE

11.00 | 13.00 - 16.00 | 20.00

Fondazione Grimaldi

Gustando e degustando Grappa & Cioccolato
Gradita prenotazione 334.6124 105

11.00 | 13.00 - 16.00 | 20.00
Societa Operaia Mutuo Soccorso @
DOLCI INCONTRI Cioccolato & Vini
Banchi di libera degustazione
Gradita prenotazione 334.6124 105

11.30 Scuderie Convento del Carmine @
Cooking show: “/l cioccolato prét a manger

- ricette innovative con il cioccolato di Modlica”
Seminario tematico: “Cioccolato di Modica tra
tipicita e tradizione” a cura del GAL Terra Barocca

GAL - NIGRO CATERING - RUDINI - AVERNA

16.00 | 24.00 Area Teatro Garibaldi @
LA SICILIA IN BOCCA.
BOTTEGA SICULA “STREET FOOD FEST”

10.00 | 22.00 Atrio Palacultura @
PRESIDI SLOW FOOD laboratori del gusto
SLOW FOOD SICILIA

15.30 CASA QUASIMODO ®
Firma copie, incontro con la scrittrice Rita lacomino

CASA QUASIMODO

15.30 teatro garibaldi @

IL CIOCCOLATO DI MODICA E IGP.

Convegno europeo sulla iscrizione

nel registro delle IGP quale 1" Cioccolato europeo

18.00 Auditorium Floridia ®

Presentazione della mostra fotografica

SICILIA. L’ISOLA MAI VISTA

Fotografie di Luigi Nifosi 7 DIC 2018 | 6 GEN 2019

Inaugurazione ore 18.30
FONDAZIONE GARIBALDI - IST. PRINCIPI GRIMALDI

19.00 Teatro Garibaldi @

CINECIOK - Buon appetito, signor cinema!
10 racconti sul cinema italiano a cura di
Renato Scata - Critico Cinematografico

OFFICINA KREATIVA - CINETECA MODICANA
CINECLUB 262 - CORALLO

20.00 Fondazione Grimaldi ®
Inaugurazione della mostra fotografica
SICILIA. L’ISOLA MAI VISTA

Fotografie Di Luigi Nifosi

7DIC 2018 | 6 GEN 2019

19.30 Palazzo De Leva@®

INAUGURAZIONE MOSTRA FOTOGRAFICA

Le opere e i giorni: GIOVANNI FAVACCIO

La mostra restera aperta fino al 6 gennaio 2019.
ROTARY CLUB DIMODICA

20.00 Piazza Municipio®
ChocoRadioShow by Peluso

* JOE BILLIE BAND | MASSIMO SPATA

+ ONORATA SOCIETA | DISCOLIVE

Presenta ALESSIA SERENA in diretta su RTM
PELUSO

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO Y PARTNER TECNICO



SABATO 8 DICEMBRE

09.30 Aula Consiliare @

Meeting Tecnico IL CIOCCOLATO DI MODICA IGP
Liter della IGP;

Il cioccolato a Modica dal 1746;

Proprieta organolettiche e salutistiche;
Attrattore turistico e patrimonio Mondiale
del’Umanita;

Ingrediente in cucina e pasticceria;

La tutela dei prodotti IGP;

La componente dolce e italiana;

Controllo della Qualita - CSQA;

La via del Cioccolato e i Distretti produttivi italiani;
Cioccolato di Modica e solidarieta;

L'IPZS per la lotta alla contraffazione

Il regime delle DOP e IGP il caso “Modica”.
GEMELLAGGIO ALICANTE - MODICA

10.00 Biblioteca Comunale Quasimodo €
LE LEGGENDE PRECOLOMBIANE DEL CACAO.
Laboratorio di fumetto

A lezione con Sandro Dessi

11.00 | 13.00 - 16.00 | 20.00

Fondazione Grimaldi )

Gustando e degustando Grappa & Cioccolato
Gradita prenotazione 334.6124 105

11.00 | 13.00 - 16.00 | 20.00
Societa Operaia Mutuo Soccorso @
DOLCI INCONTRI Cioccolato & Vini
Banchi di libera degustazione
Gradita prenotazione 334.6124 105

10.30 | 22.00 Ex Convento del Carmine O
AREACHOCOSYSTEM

La Fabbrica del Cioccolato di Modica

Direttore: Fausto Ercolani Ospiti: Davide Comaschi
Campione mondiale di Cioccolateria e testimonial
Callebaut e maestro cioccolattiere Mirco Della Vecchia
Preidente CNA Alimentare e il maestro Concetto Cicero.

AREA SYSTEM - CALLEBAUT- ITALIA ZUCCHERI CIEFFE

AG DISTRIBUZIONE - IST. PRINCIPI GRIMALDI

11.30 Biblioteca Comunale Quasimodo €
Antonio Caprarica dona i suoi libri alla Biblioteca

SPERLING & KUPFER - MOBOOK

12.00 Piazza Corrado Rizzone ®
Omaggio al’lmmacolata

16.00 | 24.00 Area Teatro Garibaldi @
LASICILIA IN BOCCA.
BOTTEGA SICULA “STREET FOOD FEST”

10.00 Societa operaia mutuo soccorso @
MISS CHEF: Premio Internazionale di cucina
4 donne chef in competizione.

Segue Incontro con i vini del territorio
ONAV - ENOTECA SOTTO SAN PIETRO

15.30 Centro Storico e Monumenti Unesco @
Street workout - Sport & musica
iscrizione: 333.7970923

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO Y PARTNER TECNICO



Modica
6-9 dicembre
2018

Corso Umberto |

degustazioni di:
prodotti tipici, arancine,
carne, pesce, birra e vino



SABATO 8 DICEMBRE

16.30 Biblioteca Comunale Quasimodo €

Lectio magistralis del Prof. Giorgio Calabrese
“Cioccolato di Modica un cibo e non un dolce”
Introduce Piero Bonomo

Direttore Sanitario “Maggiore” di MODICA

ROTARY DI MODICA

ORDINE DEI MEDICI - ORDINE DEI FARMACISTI

a seguire NACRE

Il ciccolato di Modica con il cuore dolce italiano
Presentazione e degustazione di cioccolato di
Modica. Con “Nostrano” lo zucchero integrale da
barbabietola Fausto Ercolani, Aldo Puglisi e Mauro
Rossetti

ITALIA ZUCCHERI

17.00 Hotel San Giorgio €®
Inaugurazione Mostra “Confronti d'arte”
di Federica Gisana (8 Dic.2018 | 15 Gen. 2019)

18.30 Auditorium Floridia ® CHOCOMOBOOK
Antonio Caprarica "Royal Baby” Sperling & Kupfer
A seguire il Maestro Andrea lurato presenta e offre
in degustazione mignon di pere e cioccolato.
SPERLING & KUPFER - MONDADORI - CASALINDOLCI

10.00 Biblioteca Comunale Quasimodo @
LE LEGGENDE PRECOLOMBIANE DEL CACAO.
Laboratorio di fumetto

A lezione con Sandro Dessi

OFFICINA CREATIVA - CINETECA MODICANA
CINECLUB 262 - CORALLO

DOMENICA 9 DICEMBRE

19.00 Teatro Garibaldi @
CINECIOK - CACAO COLLECTIVE
Proiezione e incontro con gli autori
Ivo Rovira e Ana Ponce

20.00 Piazza Municipio @
CONCERTO CRAI

LORENZO LICITRA

ELEKTROVICE, LIVE BAND
segue DJ SET RTM con Ivan Cappello,
Giovanni Veca, Vox Federico Bonomo

22.30 Via Grimaldi @
ChocoLATEnight
Dj Set GOCCIA

10.30 | 22.00 Ex Convento del Carmine @
AREACHOCOSYSTEM La Fabbrica del Cioccolato
di Modica. Direttore: Fausto Ercolani Ospiti
Maestro Vincenzo Gulino Chef Pasticciere e
Concetto Cicero



DOMENICA 9 DICEMBRE

11.00 Biblioteca Comunale Quasimodo €
CHOCOFUMETTI 1° EDIZIONE

incontro con i fumettisti

Gianluca Distefano e Sandro Dessi

e Partista Piero Puglisi presentazione tavole
a cura di Grazia Dormiente

Presentazione servizio video:

“Cioccolato e IGP” Realizzato dal gruppo di
“Immagina la televisione fatta dai ragazzi”
coordinati da Antonio Pluchino.

11.00 Atrio Comunale )
Arrivo treni del cioccolato “i viaggi del gusto”
incontro con il Sindaco di Modica.

ASSESSORATO TURISMO - SLOW FOOD SICILIA

11.00]13.00 - 16.00 | 20.00

Fondazione Grimaldi ©

Gustando e degustando Grappa & Cioccolato
Gradita prenotazione 334.6124 105

11.00 | 13.00 - 16.00 | 20.00
Societa Operaia Mutuo Soccorso @
DOLCI INCONTRI Cioccolato & Vini
Banchi di libera degustazione
Gradita prenotazione 334.6124 105

12.00 Scuderie Convento del Carmine @
Premiazione Cooking show:

“Il cioccolato pret a manger - Ricette innovative
con il Cioccolato di Modica”

GAL - NIGRO CATERING - RUDINI - AVERNA

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO N PARTNER TECNICO

15.30 Centro Storico ®
Quando la banda passo 2° raduno bandistico
siciliano con oltre 200 musicisti in parata per Modica

PANIFICIO AMORE E POLARA

17.00 Casa Quasimodo “Parlando del Nobel” €9
con ALESSANDRO QUASIMODO.

Accompagnato dalla musica di Gesuele Sciacca
CASA QUASIMODO

15.30 Biblioteca Comunale Kiwanis €
SERVING THE CHILDREN OF THE WORD
Franco Gagliardini Governatore

Elio Garozzo Trustee Internazionale

Giancarlo Bellina Chair Happy Child

Grazia Dormiente Storica del cioccolato di Modica

KIWANIS - BIBLIOTECA - ORMA

17.00 Biblioteca comunale @

CHOCOMOBOOK Mondadori presenta

Alberto Grandi "Denominazione di origine inventata”
Le bugie del marketing sui prodotti tipici italiani”

MONDADORI - MOBOOK - ORMA

18.30 Fondazione Grimaldi

una chicchera di cioccolata calda

in casa Grimaldli. Premio Maria Scivoletto
Proclamazione vincitore X Edizione

20.30 Cineteca Modicana CINECIOK @

IV Concorso Internazionale di cortometraggi.
Proiezione delle opere premiate

20.00 Piazza Municipio @
SICILIANO SONO Concerto Live



TUTTI 1 GIORNI 7-8-9 DICEMBRE

10.00 Ex Convento del Carmine @
CHOCOART

Sculture e pitture di cioccolato
CALLEBAUT

10.00 | 19.00 Museo Del Cioccolato @

SEZIONE ANIMATA “DAMMUSU RO CIUCCULATTARU”
visita guidata: ore 10.00 | 20.00

Dimostrazioni: ore 12.00 - 16.00 - 19.00
Prenotazioni: 347.4612771

CALLEBAUT - ITALIA ZUCCHERI

10.30 / 22.00 Largo Innocenzo Pluchino €O
AREA GIOCHI MEDIEVALI
CHOCOGAME

12.00 - 18.00 - 20.00

Ex Convento del Carmine ©

Show cooking diretto dal Prof. Giovanni Roccasalva
Alberghiero Principi Grimaldi

Iscrizione: 334.6640921 prenotazione max 35 pax
Capitani di brigata gli Chef: Joseph Micieli, Carmelo
Floridia, Vincenzo Gulino, Valerio Mallia.

NIGRO CATERING - RUDINI - AVERNA

10.00[12.30 - 17.30 | 19.30 (dal 6 dic)
Atrio San Domenico @)
Laboratorio del pane - La favola del cioccolato

OLTRE LA LUNA

9.00 | 15.00 (dal 6 dic) Atrio San Domenico @
Vicolando Vicolando per le vie del cioccolato
Camminata animata AM ore 9:00 - PM ore 15:00
prenotazioni 333.8329700 - 338.8422184
Organizzazione: Oltre la luna c.o.e.

10.00 | 22.00 Atrio San Domenico @
Bonsai e Suiseki di Sicilia, Expo e mercatino degli scambi

19.00 Societa Operaia @
CHOCOVEGANDO A MODICA

show cooking di cucina vegana

in contemporanea

Incontro con i vini del territorio

ONAV - ENOTECA SOTTO SAN PIETRO

16.00 | 22.00 Vico Deodato Y

‘ROOF MARKET’

Artigianato di alta manifattura, eccellenze
enogastronomiche e musica

20.00 Corso Umberto | ®

LA BENEFICENZA SI METTE IN MOTO

Club Mothuka Harley Group

Raccolta fondi a favore dell'associazione
"NESSUNO ESCLUSO"

Esposizione di Harley Davidson e musica dal vivo
7dic Scuola di Musica MMI | 8dic STRIKE BAND |
9dic Spaghetti and roll

10.00 | 22.00 Atrio Palacultura @
PRESIDI SLOW FOOD

laboratori del gusto

SLOW FOOD SICILIA

12.00-17.00 Corso San Giorgio €®

ESPERIENZE DI GUSTO E BELLEZZA, Sabadi.
Visita di Palazzo Castro Grimaldi e degustazione di
cioccolati della prima cantina al mondo di affinamento
del cioccolato. La magia di una dimora storica nobiliare
perfettamente conservata e I'esclusivita di un cioccolato
affinato in 7 diversi elementi: tabacco, the, fiori, erbe,
spezie, resine, e barrique.

Info e prenotazioni 0932.1912327
esperienze@sabadi.it - JY:11]]

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO Y PARTNER TECNICO



TUTTI 1 GIORNI 7-8-9 DICEMBRE

Palazzo della Cultura (dal 6 dic) €
SEDE UNITRE CHOCOMODICA
“Arte e Benessere”

EUROFORM

Auditorium S.Francesco la Cava
LA COMPAGNIA TEATRALE “T=M(C2”
di Giancarlo Zanetti e Simona Celi.
presenta “Antonio, le pazze e le streghe”.
INGRESSO GRATUITO (solo 6 e 7 dic)

ORAEVENTO @ LUOGO EVENTO [N PARTNER TECNICO

BN =

5
6
7
8

9

Castello dei conti:
San Giorgio: .
San Pietro:

‘Santa Maria/del Ges:
venerdi 7 dicembre
sabato e domenica
Chiesa rupestre San Nicolo:
Portale del carmine: = *.
Museo civico Belgiorno:,
Biblioteca S. Quasimodo:

- Portale De Leva:

10 Chiesa S. Maria di Betlem:

1

Museo del-Cioccolato di Modica:

10.00 - 19.30

. 10.00 - 18.00

10.00 - 13.00 /16.00 - 20.00

10.00 - 22.00

10.00.- 13.00 /15.00-19.00
10.00 - 19.30

10.00 -13.00

10.00-13.00 /14.30-18.00 |
10.00 -19.30 ol

9.00 -13.00 /15.00 - 19.00
10.00 - 21.30

10.00 - 13.00 /16.00 - 19.30
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(LIOCOMODICA

Concorso Internazionale di Cortometraggi.
Presentazione delle opere in gara.

Vento di Cioccolato di /lia Antonenko, 24°, Russia, 2017
Chocolate Queen dii Mariusz Brozek, 4’, Canada, 2018

Dark Chocolate di Dania Moussa, 15’, Emirati Arabi Uniti, 2017
Donuts di André Medeiros, 12’507, Brasile, 2018

Dorotchka di Olga Delane, 20°, Russia, 2018

Nero di Sara Taigher, 14’, Italia 2018

Palomitas di Sergi Vizcaino Calero, 9°, Spagna, 2017

La vecchia signora di Samuel Miralles, 8, Francia, 2017
Caramelito senza gusto e senza sapore di Reyes Caballero, 7°, Spagna, 2017

Buon appetito Signor Cinema! 10 racconti sul cinema italiano tra cibo e fantasie.
A Cura di Renato Scata critico Cinematografico

90.000 km e 11 paesi: i segreti del Cacao.
Presentazione e proiezione del documentario Cacao Collective di Ivo Rovira e Ana Ponce.
Presenti gli autori.

Cineteca Modicana - IV Cineciok.
Concorso Internazionale di Cortometraggi. Proiezione delle opere premiate

Programma Choco FUMETTI - | edizione

Le leggende precolombiane del cioccolato. Laboratorio di fumetto
A lezione con Sandro Dessi.

Le prec iane del cioccolato. L io di fumetto.
A lezione con Sandro Dessi.

Choco Fumetti | edizione - Incontro con i fumettisti Sandro Dessi, Gianluca Distefano
e l'artista Piero Puglisi. A cura di Grazia Dormiente.

ASSOEIAZIONE

b FICINA KREATIVA

CINETECA

VAN
MODICANA

;262

CINECLUB

‘sequici su:
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NASCE NOSTRANO,

IL PRIMO ZUCCHERO
GREZZ0 DI BARBABIETOLA
100% ITALIANO.

¢ S UN'INNOVAZIONE ASSOLUTA

N

CHE NON HA CONFINI.

INTERO:
preserva le sostanze contenute
nel succo madre della barbabietola.

VICINO:

& realizzato con barbabietole
coltivate a una distanza media
di 50 km dallo stabilimento.

CERTIFICATO:
¢ frutto di una filiera agricola
certificata, 100% italiana.

EQUO e SOSTENIBILE:

i nostri soci agricoltori coltivano nel
rispetto del territorio, ricevono un giusto
compenso e partecipano agli utili.

[talia
_Zuccheri
e

SCEGLI L'ITALIA.



CHOCOMODICA” .

Y

N

GIOVEDI 6
IL PINOCCHIO DI MODICA in cartone riciclato

Progetto didattico e racconti di Jonida Xherri Lo

chocomodicaofficial.it



sua vasta esperienza internazionale'in trent'anni
di reportage televisivi dall’estero; per la Rai &
stato prima inviato di guerra in Afghanistan e
Irag, poi corrispondente da Gerusalemme, Il
Cairo, Mosca, Parigi e Londra. Ha lavorato:anche
nella carta stampata, come commentatore
politico dell'Unita e di Epoca e condirettoredi
Paese Sera, e in radio, come direttore dei Giornali
‘Radio Rai e Radio 1. Per la sua attivita ha ricevuto
i piu prestigiosi premi di giornalismo. E autore d| y
romanzi, racconti di viaggio e sagai.

Antonio Caprarica (Lecce, 1951) ha accumulatola ) C”OCOMOD’C A

ANTONIO
' CAPRARICA

Pigat Clinty

SABATO 8

CHOCOMOBOOK - Mondadori presenta

“Royal Baby” o

chocomodicaofficial.it




Cioccolato-il sogno di ogni bambino e adulto, il suo colore, il profumo, il sapore e I'energia che ci trasmette
verrano espressi in un laboratorio didattico progetto di Jonida Xherri realizzato per il Chocomodica dal 6 al 9
dicembre 2018.

Un elemento importante del progetto sara il racconto della storia del cioccolato, partendo dalla materia prima, su
dove viene coltivato, il perché non pud essere coltivato in tutto il mondo e come & arrivato il cioccolato a Modica
diventando una tradizione per tutta la citta e anche un lavoro per tanti produtori.

Al cioccolato verra affiancata un’altraimmagine molto importante nella fantasia dei bambini/ragazzi, il Pinocchio
conil suo sogno di trasformarsi da un buratino a un bambino, il racconto della sua storia che rappresenta
Iinfanzia, il divertimento, le bugie e le conseguenze di esse.

1l progetto verra realizzato come una sorta di “viaggio” che serve a creare una vicinanza ideale e vissuta fra l'arte
ufficiale e il lavoro creativo del laboratorio, un avventuroso percorso alla scoperta della storia, dei racconti
popolari, della fantasia e del sogno come la parte pil1 importante della propria identita.

Un’identita che si confronta attivamente con 'ambiente, che al di Ia della sua dimensione ecologica e naturale, &
inteso anche come contesto formale, politico, storico e sociale, a livello locale, nazionale e europeo.

|l laboratorio iniziera visitando Iinstallazione del Pinocchio gigante realizzato con cioccolato dall'artista Edoardo
Malagigi e raccontando la storia di Pinocchio e della sua trasformazione da un buratino a un vero bambino.

Poi continueremo con la seconda parte dove dopo il racconto della storia del cioccolato inizieremo a realizzare il
Pinocchio della nostra fantasia. Ognuno dei bambini/ragazzi realizzera il suo Pinocchio usando cartoni di riciclo e
cioccolato al posto dei colori.

1l laboratorio verra realizzato all'atrio del Comune di Modica.
Le opere fatte dai bambini/ragazzi rimarrano in mostra dentro all'atrio del Comune fino al 9 dicembre 2018 e dopo
questa data verranno date ai bambini/ragazzi.

Partecipano al laboratorio didattico gratuito nei giorni 6-7 dicembre 2018: L'lstituto Comprensivo
«g Marta-Ciaceri”, I'Asilo Mickey Mouse, Crisciranni, Casa Don Puglisi, Kiriku Giocoteca.

Per I'8 e 9 dicembre 2018 dalle ore 10.00 - 12.00. Il laboratorio prevede un costo di 4,00€ per partecipante.
Durante la serata ci sara il truccabimbi.

Per prenotare la partecipazioneal laboratorio contattare Jonida Xherri 333.3076632

ana o PovS oy
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7 DICEMBRE

INAUGURAZIONE MOSTRA FOTOGRAFICA
“Le opere e i giorni”

La mostra restera aperta fino al 6 gennaio 2019
dalle 16.00 alle 19.00 :

BANCA AGRICOLA
POPOLARE DI RAGUSA

segule su:

Rotar '
ety chocomodicaofficial.it

Club di Modica

LINCORMODIC |




ANTICA RICETTA
o¢ SICILTIANA %

! RICETTA ! RICETTA |
SICILIANA SICILIANA

VIAGGIO IN SICILIA

Immergiti nella Sicilia di un tempo. Tutta la freschezza dal gusto
autentico di Antica Ricetta Siciliana in 12 diverse bibite: storia e
memoria si fondono con 'aroma intenso dei pregiati agrumi di Sicilia.

www.polara.it p°lara fvG:

BIBITE IN SICILIA DAL 1953




Choco

o Liter della IGP;

* ll cioccolato a Modica dal 1746 -

* Proprieta organolettiche e salutistiche

* Attrattore turistico e patrimonio Mondiale dell’'Umanita
¢ Ingrediente in cucina e pasticceria

¢ La tutela dei prodotti IGP

* La componente dolce e italiana

+ Controllo della Qualita - CSQA

« La via del Cioccolato e i Distretti produttivi italiani
* Cioccolato di Modica e solidarieta

 L’IPZS per la lotta alla contraffazione

« Il regime delle DOP e IGP il “caso Modica”

* Progetto pasta amara Modica

Federico Moncunill Secretar/o General Consejo Regulador
Jijona, Spagna

CHOCOMODICA’ >

Sabato 8 dicembre - Aula Consiliare - ore 9.30
Meeting Tecnico IL CIOCCOLATO DI MODICA IGP
Coordinqmento: Marco Sammito

Servizi: Istituto Alberghiero Principi Grimaldi




SABATO 8 DICEMBRE

Lectio magistralis del Prof. Giorgio Calabrese

“Cioccolato di Modica un cibo e non un dolce”
Introduce Piero Bonomo
Direttore Sanitario Maggiore dj Modlca
ROTARY DI MODICA Al

. ORDINE DEI MEDICI

ORDINE DEI FARMACISTI

aseguire NACRE
“YI ciccolato di Modica con il cuore dolce ltallano 2
Presentazione e degustazione
- di cioccolato di Modica
con “Nostrano”
lo zucchero integrale da barbabietola
Fausto Ercolani,
Aldo Puglisi e Mauro Rossetti
di Italia Zuccheri.

ore 16.30 | BIBLIOTECA COMUNALE QUASIMODO |

‘seguici su:
chocomodicaofficial.it I
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DEGUS TAZIONE VINI, BIRRE E GRAPPE

7 Dicembre Venerdl

Fondazione Grimaldi s il Societa Opéraia
11,00/13,00 - 16,00/20,00 11,00/13,00 - 16,00/20,00 . ¢
s Storytelling: La grappa si racconta = ¢ Documentary Wine: Il viné Poesia e
s Gustando e Degustando: Grappa & R Passione
Cioccolato "' s Dolci Incontri- Cioccolato. e vini DiVini -
s Affinita Infinita: Chocoyrappa Tasting ' banchi di libera degustazione
Experience * % e ' Moscato & Cioccolato... Medltlamoc:
\ Insieme *

§ *  Birre sotto il vulcano: Prometheus e
§ Heracles, sentori dij cioccolato e
" ) .. " pistacchio*

. 8 Dicembre Sabato

Fondazione Grimaldi Societa Operaia

11,00/13,00 - 16,00/20,00 44 11,00/13,00 - 16,00/20,00
e Storytelling: La grappa in Sicilia e non * ' Miss Chef e ChocoVegando incontranoi  *
solo... vini del Territorio 4
*  Gustando e Degustando: Grappa & " Birre sotto il vulcano: Prometheus e
Cioccolato Heracles, sentori di cioccolato e
*  Magica Alchimia: Lumfa Aranciue 1 ¢ pistacchio*

, cioccolato Tasting Experience*

9 Dicembre Domenica

Fondazione Grimaldi \ } Societa Operaia

11,00/13,00 - 16,00/20,00 f 11,00/13,00 - 16,00/20,00- gl 5
s . Storytelling: Il mondo dei distillati ®  Miss Chef e ChocoVegando incontrano i
e Gustandoe Degustando Grappa & { vini del Territorio
Cioccolato 4 e Birre sotto il vulcano: Prometheus e
‘»  Fantastiche Armonie: Cin GIN & cocoa Heracles, sentori di cioccolato e
beans Tasting Experience - Volcano Gin pistacchio*

& X Gin*

* gradita la prenotazidne 334/6124105 max 25 perséne

E‘ S;f"‘ Pictro 1 'ﬁﬁmp 3







L ! A In occasione del conferimento IGP al Cioccolato dii
. ®@ 4 i | Modica, il Consorzio di Tutela def Cioccolato di «
CI.IOCO MOD’C A W ks 7  Modica desidera esprimere |a sua gratitudine alla
- > gAY A% ! ¥ ‘Banca Agricola Popolare di Ragusa che sostiene
) e ! ) . condivide con la presente opera editoriale il valore di
A $ & X " unatradizione antica, confluita nell fermento delle.
; RERAEY % i © attivita produttive iblee. Il libro attingealla
4 = i | consonanza di parole e immagini, offrendo il
fascinoso percorso del cioccolato e delle sue
inimitabili fragranze. * : )
Dalla seconcia meta del Settecentoil cioccolato
GRATIADORMIENTE - GUSEPPELEONE gradualmentesi & esteso dagli ambienti nobilie '

religiosi a quelli borghesi e popolari, conquistando  +
pure Pimmaginario del nostro tempo. :
Laricerca nelle carte darchivio del hobile casato dei
Principi Grimaldi non solo ha documentato che

* “cicolateri” gla _neI 17:16 (sic) manipol_avgno ill bru_no
LA STORIA DEL SUO (b hsstapalic oty

£ storico tra prodotto e territorio, elemmento
i determinante per Piscrizione del Cioccolato di Modica .
' nelregistro delle indicazioni geografiche protette, Il
g’ sostegno della Banca Agricola Popolare di Ragusa
3 dimostral'importanza attribuitaal territorio e alle

sue espressioni di gusto e di saperi, connotanti le
 eccellenze da tutelare e valorizzare.

N

e

BANCA AGRICOLA
POPOLARE DI RAGUSA




PROGETTO

@ Bottega Sicula

MAIN SPONSOR

PROMOSSO DA
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ministers delle poleiche agrcels
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[ ; CALLEBAUT AREASYSTEM
sruppo RADENZA e 5 SRS A TR
|FEm  IRINOX mfn-\fﬁm
oSl Avimece
LESO A Polara

2 Italﬁ'a .

b

BANCA AGRICOLA
POMLARE DI RAGCSA

o @ AG () P

acoservie WA 7,

Borgo Don Chisciote

QUALIITA

aSa?\'Petm

NG e
= Sperfing & Kuplee

A e gu ﬁ@\ NACRE  Rotary |

A &
ciitio  pTM Aoworor

o
- © -
®Kiwanis CALABRESE @ mﬁﬂ
ooy MO,

Organizzazione
Progetto di
Comunicazione
Logistica
Ufficio Stampa
Executive Manager
Concept Grafico
Impaginazione
Video

Web Design
Fotografia
Social Manager
Expo Design
Stampa Off-Set
Stampa Digitale

CHocomopicA
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TeatroGarbald Madica

o
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RUDINI

euroform

1GM Rifuti Industrial

m‘ncmn KREATIVA

Comune di Modica | CTCM
Bottega Sicula

Zero - Comunicazione Integrata
Luigi Galazzo | Creo Service
Peppe Ragona

Giuseppe Garaffo | Zero
Daniele Scifo | Zero
Giuseppe Camagna | Zero
Emanuele Savarino | Zero
Orazio Gianni | Zero
Simone Aprile | Zero

Enrico Ortisi | Zero
Domenico Pedriglieri
Tipografia Cannizzaro
Stampa Pit

# ORDINE DEI FARMACIST!



BOLOGNA
SIENA
FIRENZE
ROMA
CAMPANIA
BASILICATA
PUGLIA
CALABRIA
SICILIA

SPBILS
e A e

SAIS trasporti S.p.A.
Via Portello 32/A - 90135 Palermo, Italia
Tel. +39 331.8313720 - +39 331.831.8314196

www.saistrasporti.it



